開南大學終身教育部碩士學分班開班計畫
1、 依據
專科以上學校推廣教育實施辦法及大學辦理推廣教育計畫審查要點。
2、 學員對象
1. 國內外大學或獨立學院畢業者。

2. 專科畢業後滿三年及具符合教育部規定報考研究所之標準者。
3、 預計開課期間
1. 預定民國106年7月18日開課至8月16日
2. 上課時間為每週二至周四， 13:00~17:00共計54小時。

4、 預計報名日期

報名日期為簡章發送日起至開課前一日(至少四週報名宣傳期為宜)。 
5、 開設課程授課計畫
	課程名稱
	餐飲文化趨勢分析

	授課教師
	何學斌
	學分數
	以3學分(54小時)為宜

	教師學歷
	海洋大學食品科學研究所碩士

	教師經歷
	開南大學觀光系專任副教授

	課程簡介
	近年來，飲食由製造、技術的層面延伸到藝術、文化層面，對於本土及世界各國飲食文化應有更深入的瞭解，以便未來能建立國人優質的台灣飲食文化，藉由餐飲實例，討論現有餐飲特色，討論整合文化特質為餐飲加分，同時了解現有餐飲業之消長，藉以預測未來之發展。

	課程目標
	藉由餐飲實例，討論現有餐飲特色，討論整合文化特質為餐飲加分，同時了解現有餐飲業之消長，藉以預測未來之發展

	上課方式
	以投影片、影片介紹內容並進行與學員相互討論 

	課程大網
	飲食文化特性
各地餐飲特質

酒與茶之文化

另類餐飲特色

飲食養生觀與保健觀念

餐飲衛生與安全

專題報告

	授課教材
	自編教材

	教室設備
	


6、 收費標準說明

1. 學費：每學分費4,200元。
2. 雜費：為學分1,000元。 
以3學分為例，學雜費共計15,600元。
7、 教師鐘點費計算說明

1. 學生人數10人以下，鐘點費1,000元。
2. 學生人數11人至20人，鐘點費1,500元。
3. 學生人數21人至30人，鐘點費2,000元。
4. 學生人數31人以上，鐘點費2,500元。
